


Ein Ort an der Sonne
Unser Sonnhof liegt im breiten und 
sonnigen Becken des Inntals, inmitten 
eines herrlichen Bergpanoramas.

Das Dorf Radfeld ist beschaulich und 
vermittelt sich mit seiner typischen  
Tiroler Höfearchitektur sehr einladend 
und traditionell. Es ist ein idealer  
Ausgangspunkt für sämtliche Aus- 
flüge und Aktivitäten, denn die  
Region beherbergt vielerlei historisch 
sehr interessante Wahrzeichen und 
Naturschauspiele.

Unser Restaurant ist immer einen Be-
such wert! Auch unsere Hausgäste 
werden hier täglich verwöhnt.
 
MIT BEDACHT UND ABWECHSLUNG
Die Qualität unserer Speisen ist uns 
wichtig, so achten wir darauf stets   
kreativ aus dem Schatz der Tiroler und 
internationalen Küche zu wählen, für 
Abwechslung zu sorgen und bei den 
Zutaten Bedacht auf deren gesund-
heitlichen, wie sinnlichen Aspekt zu 
legen.

Als Gäste können Sie jeden Tag un-
ter drei Menüvarianten wählen, wovon 
eine immer vegetarisch ist. Zudem steht 
Ihnen unser frisches Salatbuffet offen.

Ihr Tag beginnt mit einem reichhalti-
gen und vielseitigen Frühstücksbuffet, 
das auch für Diabetiker geeignete 
Wahlmöglichkeiten bietet.

 Kultur und Kulinarik am Inn

UNTER FREIEM HIMMEL
In den Sommermonaten können Sie sich 
wöchentlich auf einen Grillabend, und 
wechselnde Themenbuffet´s freuen.
 
Jeden Donnerstag bunter Musikabend
mit Schlagern, Oldies und Volksmusik! 
Der Chef des Hauses sorgt als DJ für 
Stimmung.
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Unser Küchenchef
Unser Küchenchef Michael Habinger begann sei-
ne berufliche Laufbahn bereits 1999 mit seiner 
Ausbildung zum Koch in unserem Hotel. Seit seinem 
erfolgreichen Abschluss im Jahr 2004 verwöhnt er  
unsere Gäste mit einer gesunden und ausgewogenen  
Küche. Mit stets frischen, saisonalen Qualitäts-
produkten aus heimischen Regionen, kreiert  
unser Küchenchef klassische Spezialitäten der  
österreichischen Küche sowie internationale  
Gerichte. Wir sind froh, Michael bei uns im Sonnhof zu 
haben und mit Ihm den Aufenthalt unserer Gäste zu 
etwas ganz Besonderem zu machen!

Ihre Gastgeber Familie Biba & Andreas Geisler

Gastfreundschaft und Tradition 

Familie Geisler  besitzt und führt bereits seit 1988 in 3. Generation 
den Sonnhof und ist mit dem Betrieb und dessen Umgebung sehr 
verbunden. „Uns ist es wichtig, dass sich alle Gäste – ob Groß oder 
Klein – hier wie zu Hause fühlen. 

Wir leben echte Gastfreundschaft und möchten unsere regionalen 
Bräuche und Gepflogenheiten gerne weitergeben, denn Tradition ist 
uns sehr wichtig.“

Kein Genuss 
ist vorübergehend, 
denn der Eindruck,
den er zurücklässt, 

ist bleibend.
von Johann Wolfgang von Goethe
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Wir wünschen gutes Gelingen beim 
Ausprobieren unserer ausgewählten 
Rezepte und freuen uns schon auf  
Ihren nächsten Besuch!

Andreas & Biba
mit Familie
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